
หลักเกณฑทางวิชาการ 
เร่ือง แนวทางการควบคมุการประกอบกิจการ สถานที่อาบนํ้า อบไอนํ้า อบสมุนไพร  

------------------------------------------------ 
 

คํานิยามที่สําคัญ 
 “สถานประกอบกิจการสถานที่อาบนํ้า” หมายถึง การประกอบกิจการที่ใหบริการสถานท่ีอาบนํ้า
ในลักษณะที่เปนการคา และมีการจัดเก็บคาบริการ ไดแก สถานที่อาบนํ้าจืดที่ใหบริการบริเวณชายหาด  
ชายทะเล  และสถานีขนสง  เปนตน 
 “สถานประกอบกิจการอบไอนํ้า อบสมุนไพร” หมายถึง การประกอบกิจการอบไอน้ําหรือ 
อบไอนํ้าสมุนไพร แตไมรวมถึงการใหบริการประเภทสปาเพ่ือสุขภาพหรือการใหบริการในสถานพยาบาลตาม
กฎหมายวาดวยสถานพยาบาล   

สวนที่ ๑ 
สถานประกอบกิจการสถานที่อาบนํ้า 

หลักเกณฑในการควบคุมการประกอบกิจการที่ควรกําหนด ไดแก 
 ๑. หลักเกณฑเก่ียวกับสถานที่ตั้งของสถานประกอบกิจการ 
 ตั้งอยูในทําเลที่เหมาะสม มีความสะดวก ปลอดภัยและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ ไมอยูในระยะที่
จะกอใหเกิดปญหาเหตุรําคาญตอผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียงและเปนไปตามกฎหมายวาดวยผังเมืองและ
กฎหมายอ่ืนที่เก่ียวของ 

๒. หลักเกณฑเก่ียวกับสุขลักษณะสถานประกอบกิจการ 

๒.๑ กรณีที่สถานประกอบกิจการมีอาคารและอยูในพ้ืนที่ที่ถูกควบคุมโดยกฎหมายวาดวยการ
ควบคุมอาคาร ใหปฏิบัตติามขอกําหนดของกฎหมายนั้น 

๒.๒ กรณทีี่อยูนอกเขตพ้ืนที่ควบคุมตามกฎหมายดังกลาวใหปฏิบัติ  ดังน้ี 
  ๒.๒.๑  อาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองมีความม่ันคง แข็งแรง 
  ๒.๒.๒  พ้ืน ของอาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองทําดวยวัสดุแข็งแรง ไมลื่น ทําความสะอาดงาย 
  ๒.๒.๓ ฝาผนังอาคารและ/หรือสถานที่อาบนํ้า ตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรงและทําความสะอาดงาย 
 ๒.๓ มีการจัดแบงพ้ืนที่ดําเนินกิจการอยางเปนสัดสวน โดยหองหรือสถานที่อาบนํ้าตองมีขนาด

เหมาะสมและจัดแยกชาย-หญิง 
 ๒.๔ มีระบบการระบายอากาศในอาคาร ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร 
 ๒.๕ จัดใหมีแสงสวางที่เพียงพอในการใหบริการ 
 ๒.๖ มีการทําความสะอาดและบํารุงรักษาอาคารและ/หรือสถานที่ รวมทั้งพ้ืนที่ใชสอยอ่ืนๆ อยาง

สมํ่าเสมอ 
 ๒.๗ กรณีที่สถานบริการมีหองผลัดเปลี่ยนเสื้อผา และใหบริการอุปกรณอาบนํ้า ตองมีการดูแล
คุณภาพการใหบริการเสริมดังกลาวดวย 
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๓. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัยของเครื่องมือ เครื่องใช อุปกรณ 
๓.๑ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟา ตองมีการรับรองคุณภาพการผลิตจากหนวยงานที่

นาเชื่อถือ และมีการปรับเทียบความถูกตองของอุปกรณดังกลาวเปนประจํา  
๓.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟาสําหรับใหบริการ จะตองติดตั้งอุปกรณปองกัน

อันตรายจากไฟฟาที่ไดมาตรฐาน เชน สายดิน เคร่ืองตัดไฟร่ัว เปนตน และมีระบบฉุกเฉินสําหรับบริการ 
อบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่สามารถหยุดการทํางานของระบบดังกลาวไดโดยอัติโนมัติและผูปฏิบัติงานสามารถ
เขาถึงไดโดยงายและสะดวก 

๓.๓ การเดินสายไฟ ตองเดินสายไฟใหเรียบรอย หรือเดินในทอรอยสาย 
 

๔. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดหานํ้าดื่ม นํ้าใช  
  ๔.๑ จัดใหมีนํ้าด่ืมที่ไดคุณภาพตามมาตรฐานนํ้าด่ืม สําหรับบริการผูปฏิบัติงานอยางเพียงพอและ

ตองตั้งอยูในบริเวณที่เหมาะสม โดยลักษณะการจัดบริการนํ้าด่ืม ตองไมกอใหเกิดความสกปรกหรือการปนเปอน 
  ๔.๒ จัดใหมีนํ้าใชที่สะอาด และมีปริมาณเพียงพอสําหรับการใชในแตละวัน 
  ๔.๓ จัดใหมีอางหรือที่ลางมือ พรอมสบู ที่มีจํานวนเพียงพอและถูกสุขลักษณะ 

๕. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการนํ้าเสีย มูลฝอย และส่ิงปฏิกูล 
๕.๑ มีการรวบรวม บําบัด หรือการปรับปรุงคุณภาพน้ําเสีย กอนระบายสูแหลงนํ้าสาธารณะ และ

ตองดูแลทางระบายน้ําไมใหอุดตัน  
๕.๒ จัดใหมีภาชนะรองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณและประเภทมูลฝอย มีการทําความ

สะอาดภาชนะรองรับ และบริเวณที่เก็บภาชนะนั้นอยูเสมอ รวมทั้งมีการรวบรวมและกําจัดมูลฝอยที่ถูก
สุขลักษณะ 

๖. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการเหตุรําคาญ 
จัดใหมีมาตรการ วิธีการ หรือแนวทางปฏิบัติ เพ่ือปองกันเหตุรําคาญที่อาจสงผลกระทบตอ

สภาพ หรือสภาวะความเปนอยูโดยปกติแกผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง  

๗. หลักเกณฑเก่ียวกับการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค 
  จัดใหมีมาตรการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค ในพ้ืนที่สถานประกอบกิจการ 

ใหถูกตองตามหลักวิชาการ โดยตองคํานึงถึงปญหาสารเคมีตกคางที่จะมีผลกระทบตอผูใชบริการหรือ
ผูปฏิบัติงานดวย 
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สวนที่ ๒ 

สถานประกอบกิจการอบไอนํ้า หรือกิจการอบสมุนไพร 

หลักเกณฑในการควบคุมการประกอบกิจการที่ควรกําหนด ไดแก 
 ๑. หลักเกณฑเก่ียวกับสถานที่ตั้งของสถานประกอบกิจการ 
  ตั้งอยูในทําเลที่เหมาะสม มีความสะดวก ปลอดภัยและไมเปนอันตรายตอสุขภาพ ไมอยูในระยะ
ที่จะกอใหเกิดปญหาเหตุรําคาญตอผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง และเปนไปตามกฎหมายวาดวยผังเมืองและ
กฎหมายอ่ืนที่เก่ียวของ 

 

๒. หลักเกณฑเก่ียวกับสุขลักษณะสถานประกอบกิจการ 
๒.๑ กรณีที่สถานประกอบกิจการมีอาคาร และอยูในพ้ืนที่ที่ถูกควบคุมโดยกฎหมายวาดวยการ

ควบคุมอาคาร ใหปฏิบัติตามขอกําหนดของกฎหมาย น้ัน 
๒.๒ กรณีที่อยูนอกเขตพื้นที่ควบคุมตามกฎหมายดังกลาวใหปฏิบัติ  ดังน้ี 

 ๒.๒.๑  อาคารสถานประกอบกิจการ ตองมีความม่ันคง แข็งแรง 
 ๒.๒.๒  พ้ืน ของสถานประกอบกิจการตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรง เรียบ ไมลื่น ทําความ
สะอาดงาย   
 ๒.๒.๓ ฝาผนัง ฝาเพดานภายในหองอบไอน้ํา อบสมุนไพรตองทําดวยวัสดุที่แข็งแรง เรียบ 
ไมลื่น ทนน้ํา ไมทาสีและไมเคลือบสารเคมีที่มีอันตรายตอสุขภาพ ทําความสะอาดงาย ไมมีคราบสกปรกและเชื้อรา  
 ๒.๒.๔ ประตูหองอบไอน้ํา อบสมุนไพรตองมีลักษณะปดสนิททําดวยวัสดุทนนํ้า เปดออกจาก
ภายใน ไมมีอุปกรณล็อค ขัด ปด ตรึงประตู ทําจากบานกระจกทึบแสง และดานบนของบานประตูมีชองมองเปน
กระจกใสที่อยูในระดับสายตา เพ่ือใหสามารถมองเห็นไดจากภายนอก  

๒.๓ มีการแบงพ้ืนที่ดําเนินกิจการแตละสวนอยางเปนสัดสวนและเหมาะสม  
๒.๔ มีระบบการระบายอากาศในอาคารตามกฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร 
๒.๕ จัดใหมีมาตรการทําความสะอาด และบํารุงรักษาอาคารสถานประกอบกิจการรวมทั้งพ้ืนที่ใช

สอยอ่ืนๆ อยางสมํ่าเสมอ โดยหองอบไอน้ํา หองอบสมุนไพรตองมีมาตรการการทําความสะอาดอยางถูก
สุขลักษณะ  

๒.๖ จัดใหมีหองผลัดเปลี่ยนเส้ือผาที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ ปลอดภัยและมีจํานวนเพียงพอ 
 ๒.๗ จัดใหมีสถานที่จัดเก็บวัตถุดิบที่เหมาะสม  

๒.๘  จัดใหมีหองอาบนํ้าที่สะอาด ถูกสุขลักษณะ และอยูใกลหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร 

๓. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัยของเครื่องมือ เครื่องใช อุปกรณ 
๓.๑ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟา เชน ตูอบไอน้ํา อบสมุนไพร หมออบสมุนไพร เปนตน 

ตองมีการรับรองคุณภาพการผลิตจากหนวยงานที่นาเชื่อถือ และมีการปรับเทียบความถูกตองของอุปกรณ
ดังกลาวเปนประจํา  

กรณีที่มีการใชแกสหรือถานเปนเชื้อเพลิงในการใหความรอนตองมีระบบควบคุมความปลอดภัย  
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๓.๒ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช และอุปกรณไฟฟาสําหรับใหบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร จะตองติดตั้ง

อุปกรณปองกันอันตรายจากไฟฟาที่ไดมาตรฐาน เชน สายดิน เคร่ืองตัดไฟรั่ว เปนตน และมีระบบฉุกเฉิน
สําหรับบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่สามารถหยุดการทํางานของระบบดังกลาวไดโดยอัตโนมัติและ
ผูปฏิบัติงานสามารถเขาถึงไดโดยงายและสะดวก 

๓.๓ การเดินสายไฟ ตองเดินสายไฟใหเรียบรอย หรือเดินในทอรอยสาย 
๓.๔ เคร่ืองมือ  เคร่ืองใชและอุปกรณสําหรับใหบริการทุกชนิดมีจํานวนเพียงพอตอการใหบริการ 

เชน  ผาขนหนู  รองเทาแตะ  เสื้อคลุม  เปนตน  เม่ือใชบริการแลวตองทําความสะอาดอยางถูกสุขลักษณะ 
ทุกคร้ัง  กอนนํามาใหบริการคร้ังตอไป  กรณีเคร่ืองมือ  เคร่ืองใชและอุปกรณ  ที่สัมผัสกับผิวหนังภายนอก
ผูใชบริการโดยตรงหรือมีความเสี่ยงตอการติดเชื้อ  ตองผานกรรมวิธีการฆาเชื้อ  เชน การตมในน้ําเดือด 
นาน ๒๐ นาที การอบดวยความรอนในระบบปด การใชสารเคมีฆาเชื้อโรค การแชในเอทิลแอลกอฮอล  ๗๐ %  
นาน ๓๐ นาที เปนตน   

๓.๕ หองสําหรับใหบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร ตองมีเคร่ืองวัดอุณหภูมิ เคร่ืองควบคุมอุณหภูมิ
อัตโนมัติ นาฬิกาและเคร่ืองตั้งเวลา เพ่ือใหผูปฏิบัติงานสามารถปรับและควบคุมอุณหภูมิใหอยูในสภาวะท่ี
ปลอดภัยสําหรับผูรับบริการตลอดเวลา 

๓.๖ ตูสําหรับใหบริการอบไอนํ้า อบสมุนไพร ตองมีขนาดเหมาะสม ประตูทําดวยวัสดุทนนํ้า 
เปดออกจากภายในและสามารถเขาออกไดสะดวก ดานบนของบานประตูมีชองมองเปนกระจกใสที่อยูในระดับ
สายตาและไมมีอุปกรณ ล็อค ขัด ปด ตรึงประตู   

๓.๗ กระโจมสําหรับใหบริการอบไอนํ้า อบสมุนไพร ตองมีขนาดเหมาะสม สามารถเขาออกได
สะดวก ทําจากผาที่ระบายอากาศไดดีและสะอาด โดยบริเวณพ้ืนที่ตั้งกระโจมตองไมล่ืน และเกาอ้ีน่ังในกระโจม
ทําดวยวัสดุทนความรอนและไมมีเชื้อรา 

๓.๘ จัดใหมีสัญญาณขอความชวยเหลือจากภายในหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เตือนในบริเวณ
หองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เชน กร่ิงหรือกระด่ิง สัญญาณเตือนบอกเวลา เปนตน เพ่ือรองรับกรณีฉุกเฉิน  

๓.๙ จัดใหมีผูปฏิบัติงานที่มีความรูและมีความชํานาญในการใชอุปกรณ เคร่ืองมือ เคร่ืองใช เชน 
หมอตมไอน้ํา ทอไอน้ํา ตูหรือหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร เปนตน และมีผูรับผิดชอบตรวจตรา ทําความสะอาด 
ซอมแซม  และบํารุงรักษาใหอยูในสภาพดี  หากพบการชํารุด ตองดําเนินการซอมแซมและแกไข พรอมทั้ง           
จัดใหมีปายหรือสัญญาณเตือนกรณีเคร่ืองมือ เคร่ืองใชและอุปกรณชํารุดหรือขัดของ เพ่ือไมใหเกิดอันตรายตอ
ผูปฏิบัติงาน 

 

๔. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดหานํ้าดื่ม นํ้าใช และการสุขาภิบาลอาหาร 
๔.๑  จัดใหมีนํ้าด่ืมที่ไดคุณภาพตามมาตรฐานน้ําด่ืม สําหรับบริการผูปฏิบัติงานหรือผูรับบริการ

อยางเพียงพอและตองตั้งอยูในบริเวณที่เหมาะสม โดยลักษณะการจัดบริการนํ้าด่ืม ตองไมกอใหเกิดความ
สกปรกหรือการปนเปอน  

๔.๒  จัดใหมีนํ้าใชที่สะอาดและมีปริมาณเพียงพอสําหรับการใชในแตละวัน 
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๔.๓  สถานประกอบกิจการที่มีโรงอาหารหรือหองครัวที่จัดไวใหบริการแกผูปฏิบัติงานและ

ผูรับบริการ ตองมีการดําเนินการใหถูกตองตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 
๔.๔  จัดใหมีอางหรือที่ลางมือ พรอมสบู ที่มีจํานวนเพียงพอและถูกสุขลักษณะ 

๕. หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการนํ้าเสีย มูลฝอย และส่ิงปฏกูิล 
๕.๑  มีการรวบรวม บําบัดหรือการปรับปรุงคุณภาพน้ําเสีย กอนระบายสูแหลงนํ้าสาธารณะ และ

ตองดูแลทางระบายน้ําไมใหอุดตัน  
๕.๒  จัดใหมีภาชนะรองรับที่เหมาะสมและเพียงพอกับปริมาณและประเภทมูลฝอย  มีการทําความ

สะอาดภาชนะรองรับ และบริเวณที่เก็บภาชนะนั้นอยูเสมอ รวมทั้งมีการรวบรวมและกําจัดมูลฝอยที่ถูก
สุขลักษณะ 

๕.๓  จัดใหมีหองสวม อางหรือที่ลางมือพรอมสบู  ตั้งอยูในที่ที่เหมาะสม โดยจัดแยกชาย-หญิง 
สําหรับหองสวมชายมีอัตราจํานวนหองสวม ๑ ที่ และที่ถายปสสาวะ ๒ ที่ตอพ้ืนที่อาคาร ๒๐๐ ตารางเมตร และ
สําหรับหองสวมหญิงมีอัตราจํานวนหองสวม ๓ ที่ ตอพ้ืนที่อาคาร ๒๐๐ ตารางเมตร  

 

๖. หลักเกณฑเก่ียวกับความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมในการทํางาน 
๖.๑  จัดใหมีทางหนีไฟ  บันไดหนีไฟ ที่ทําดวยวัสดุทนไฟ และทางออกฉุกเฉิน พรอมแผนผัง

แสดง โดยตองมีปายแสดงใหเห็นเดนชัด สามารถมองเห็นไดชัดเจน แมในขณะไฟฟาดับ ทั้งน้ี ใหเปนไปตาม
กฎหมายวาดวยการควบคุมอาคาร  

๖.๒  จัดใหมีสัญญาณแจงเหตุเพลิงไหมและเคร่ืองดับเพลิงแบบเคลื่อนยายได  ตามกฎหมายวา
ดวยความปลอดภัย อาชีวอนามัย และสภาพแวดลอมในการทํางาน ทั้งนี้ตองมีการบันทึกการตรวจสอบและ
บํารุงรักษาเครื่องดับเพลิงอยางนอย ๖ เดือน/คร้ัง  

๖.๓  จัดใหมีชุดปฐมพยาบาลเบ้ืองตน เพ่ือดูแลผูประสบอุบัติเหตุหรือเจ็บปวย รวมถึงมีการสงตอ
ผูปวย กรณีเกิดเหตุฉุกเฉินไดทันทวงที 

๖.๔  จัดใหมีแสงสวางภายในสถานประกอบกิจการรวมทั้งหองอบไอน้ํา อบสมุนไพร ที่เพียงพอใน
แตละลักษณะงาน  

๖.๕  จัดใหมีคูมือหรือเอกสารที่แสดงขั้นตอนการทํางานที่ปลอดภัยสําหรับผูปฏิบัติงานและ
จัดเก็บใหเปนสัดสวน ณ จุดปฏิบัติงาน ในที่เปดเผยและเรียกดูไดงาย 

๖.๖  จัดใหมีปายเตือนใหผูรับบริการระมัดระวังอันตรายหรือบริเวณที่มีความเส่ียงตอการเกิด
อันตราย เชน ระวังพ้ืนลื่น หญิงมีครรภ ผูปวยโรคหัวใจ หรือมีโรคประจําตัวไมควรใชบริการอบไอน้ําหรือ 
อบสมุนไพร เปนตน  

๖.๗ จัดใหมีปายแสดงวิธีการปฏิบัติตนกรณีเกิดเหตุฉุกเฉิน ปายแสดงวิธีการใชบริการ เชน
ระยะเวลาในการใชบริการในแตละครั้ง เปนตน และมีผูปฏิบัติงานท่ีใหคําแนะนําและขอควรระวังในการใช
บริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร  

 



- ๖ - 
 
๖.๘ จัดใหมีผูปฏิบัติงานเดินตรวจตราความปลอดภัยของผูรับบริการ ในระหวางการใหบริการอบ

ไอนํ้า อบสมุนไพร 
๖.๙ จัดใหมีตูเก็บสัมภาระที่สะอาด ถูกสุขลักษณะและปลอดภัยอยางเพียงพอ ตั้งอยูในที่ที่

เหมาะสม  

 

๗. หลักเกณฑเกี่ยวกับสุขอนามัยของผูปฏิบัติงานและผูรับบริการ 
๗.๑ จัดใหมีการตรวจสุขภาพผูปฏิบัติงานแรกรับเขาทํางาน จัดใหมีทะเบียนประวัติผูปฏิบัติงาน 

และผูปฏิบัติงานตองไดรับการตรวจสุขภาพเปนประจําทุกป โดยผูปฏิบัติงานตองมีสุขภาพแข็งแรง ไมเปนโรค
ตองหาม ไดแก โรคพิษสุราเร้ือรัง โรคติดยาเสพติดใหโทษอยางรายแรง โรคจิตรายแรง โรคอ่ืนในระยะรุนแรงที่
เปนอุปสรรคตอการทํางานหรือโรคติดตอในระยะรายแรง 

๗.๒ จัดใหมีมาตรการ หรือแนวทางปฏิบัติเก่ียวกับการใหบริการ การดูแลดานสุขภาพอนามัย
สําหรับผูปฏิบัติงาน และมีมาตรการในการควบคุมใหผูปฏิบัติงานทุกคนถือปฏิบัติโดยเครงครัด 

๗.๓ ผูปฏิบัติงานไดรับการอบรมหรือใหความรูกอนเขาปฏิบัติงาน เชน ความรูเกี่ยวกับ
สมุนไพร การตรวจคัดกรองผูรับบริการ สุขอนามัยสวนบุคคล ทักษะในการปฏิบัติงานอยางปลอดภัย  
วิธีการปฐมพยาบาลเบื้องตน เปนตน พรอมทั้งมีการบันทึกผลของการอบรมทุกคร้ัง  

๗ .๔ ในกรณีผูปฏิบัติงานปวยเปนโรคติดตอ เชน โรคติดตอระบบทางเดินหายใจ เปนตน  
หามปฏิบัติงานดานการบริการที่เสี่ยงตอการแพรกระจายเชื้อโรค  

๗.๕ ผูปฏิบัติงานมีเคร่ืองแบบที่รัดกุม สุภาพ สะอาดเรียบรอย สะดวกตอการปฏิบัติงาน 
๗.๖ จัดใหมีผูปฏิบัติงานที่ผานการฝกอบรมในการตรวจหรือคัดกรองผูรับบริการที่อาจมีความ

เสี่ยงตอการใชบริการ เชน สตรีมีครรภ ผูปวยความดันโลหิตสูง โรคหัวใจ เปนตน และระมัดระวังมิให
ผูรับบริการกลุมเสี่ยงดังกลาวเขารับบริการอบไอน้ํา อบสมุนไพร 

 

๘.  หลักเกณฑเก่ียวกับการจัดการเหตุรําคาญ 
จัดใหมีมาตรการ วิธีการ หรือแนวทางปฏิบัติ เพ่ือปองกันเหตุรําคาญที่อาจสงผลกระทบตอ

สภาพ หรือสภาวะความเปนอยูโดยปกติแกผูอยูอาศัยในบริเวณใกลเคียง  
 

๙.  หลักเกณฑเก่ียวกับการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค 
 จัดใหมีมาตรการปองกัน ควบคุม สัตวและแมลงพาหะนําโรค ในพ้ืนที่สถานประกอบกิจการ 

ใหถูกตองตามหลักวิชาการ โดยตองคํานึงถึงปญหาสารเคมีตกคางที่จะมีผลกระทบตอผูใชบริการหรือ
ผูปฏิบัติงานดวย 
     


